I
D Only good food

ONZE INDIVIDUELE
MAALTIJDEN

Sandwich combo

(2x15cm+ individuele soep+ bestek)
Individuele koude plaat

(+ bestek)

Het Breughel bord:
Assortiment vieeswaren (ham, cobourg en black forest),
plakjes gouda kaas, kleine salade, aardappelsalade,
prinsessen;

Het USA bord:

Amerikaans bereid - augurken - ingelegde uien -
assortiment rauwe groenten: aardappelen - tomaten -
komkommers - wortelen - eiersla - prinsessen —
waterkers;

Het Italiaanse bord:

Parmaham - mozzarella - basilicumsaus - assortiment
rauwkost: aardappelen - tomaten - komkommers -
wortelen - eiersla - prinsessen — waterkers;

Het bord van de zee:

tonijnmayonaise - perziken - assortiment rauwe
groenten: aardappelen - tomaten - komkommers -
wortelen - eiersla - prinsessen — waterkers;

De veggie schotel:

Assortiment van gegrilde groenten (aubergine,
courgette, artisjok, paprika's) - assortiment van gewone
en bereide rauwe groenten: aardappelen - tomaten -
komkommers - wortelen - eiersla - prinsessen -
waterkers;

De Noorse schotel:

Gerookte zalm - assortiment rauwe groenten: aardappelen
tomaten - komkommers - wortelen - eiersla - prinsessen
— waterkers;

10,00 €
13,00 €

Soep, brood, boter 4,00 €
(in gesloten kom + lepel)

Catering broodjes 16,00 €
(2 sandwiches (15 cm) + soep + dessert

+individuele salade + brood + bestek)

Catering doos koude plaat 16,00 €

(soep + dessert + koude schotel (350 gr) + brood +
bestek)

Pasta hoorntjes 9.00 €
(450gr, Bolognese, Carbonara, Vegetarisch) (magnetron +
bestek)

VOOR UW WORKING LUNCHES
GELIEVE UW BESTELLING

TE PLAATSEN VOOR 14:00
DE DAG ERYOOR.

Deli Pierre

Antwerpsesteenweg, 6

1000 Brussel
Tel : 02/203.34.46
Open van maandag tot vrijdag
van 9u00 tot 14u00.

ONZE CATERING BOXEN
2,70€

Gewone balletjes
(met mosterd, prijs per balletje)

Speciale korrels

(Prijs per dumpling, minimaal 12 dumplings)
Gedroogde tomaat en parmezaan gehaktbal
Provencaalse gehaktbal

Ardense gehaktbal (spek)

2,90 €

Gemengde sandwiches
(2 halve sandwiches/persoon)
Catering box, min. 10 personen
Samenstelling van het mengsel: 50% vlees, 25% vis,
25% vegetarisch of volgens uw wensen

12,5 cm of half bagnat of half ciabatta

Quiches (6 delen)
Broccoli en zalm - Prei en spek
Witlof en ham - Zuiderse groenten

6,50 €/pp

€16.00

ONZE SOUPEN

(minimum 5 liter, 3 kommen/liter)

Vegetarisch | Veganistisch (per liter) 11,50 €
Tomaat en groenten

Broccoli met blauwe kaas

Spinazie en fetakaas - Uien

Knoedel - Gevogelte (per liter)
Tomaten & knoedels

Groenten & knoedels

Kippenbouillon

Thaise kip

Uien & spek

Spliterwten & witte ham -

14,50 €

DRANKJES

Water, cola, zéro, fanta, sprite 1.50 €
Ice Tea, Swheppes, minutmaid,San Pellegrino 2,00 €
Aquarius, bio dranken,Arizonna 2,30 €

Neem contact op met ons: wecare-catering@proximus.be of bel 0483 56 48 27




VOOR UW RECEPTIES
GELIEVE UW BESTELLING TE

D Only good food

PLAATSEN VOOR 14:00
DE DAG ERVOOR.

Deli Pierre
Antwerpsesteenweg, 6

1000 Brussel
Tel : 02/203.34.46
Open van maandag tot vrijdag
van 9u00 tot 14u00.

Onze verrassingsbroden

(met 30 zachte minisandwiches, wit/grijze
brooddriehoekjes, witte en grijze mini ciabatta)

Trim

Toppings uit Italié 65,00 €
Pesto, tomaat, mozzarella, rucola - Italiaanse ham,
zongedroogde tomatentapenade, Parasanschilfers,

rucola - Verse kaas met Italiaanse kruiden, coppa,
tomaat, waterkers - Tapenade van gedroogde tomaat,
parmezaanschilfers, komkommer, rucola.

Toppings in landelijke stijl 65,00€
Gerookte ham, salsa, tomaat, komkommer, waterkers -
Witte ham, ei, tomaat, salade, mayonaise - Gerookte
kipsalade, augurk, salade - Gegrild spek, cheddar,
tomaat, waterkers, mayonaise - Huisgemaakte

American, augurk, tomaat, waterkers, martino saus;

Vissers garnituren 70,00 €
Grijze garnalen, cocktailsaus, cherrytomaat, waterkers

- Gerookte zalm, verse kaas, komkommer, rucola

- Huisgemaakte tonijnmayonaise, eieren, olijven, salade

- Gerookte forel, sjalotten, tomaat, vinaigrette,

waterkers;

De toppings van de kaasmaker 65,00€
Club Gouda, mayonaise of gezouten boter, ei, tomaat,
salade - Brie kaas, walnoten, honing, groene salade -
Parmezaanschilfers, tapenade van zongedroogde

tomaat, komkommer, rucola - Feta kaas,

olijventapenade, tomaat, waterkers.

Veggie toppings 60,00 €
Gegrilde aubergine, ei, wortel, salsa, waterkers

- Huisgemaakte hummus, feta, olijven, tomaten, salade

- Club Gouda, mayonaise of gezouten boter, ei, tomaat,
salade - Club Emmenthal, mayonaise of gezouten hoter,
ei, tomaat, salade - Club Cheddar, mayonaise of
gezouten hoter, ei, tomaat, salade.

Zoete en hartige toppings 65,00 €
Brie, honing, walnotenpitten, salade;

Kalkoenfilet, emmenthal, ananas, cocktailsaus, salade;
Tonijn met huisgemaakte mayonaise, perzik, tomaat,
waterkers; Ham, mellon, parmezaanschilfers, pesto,
waterkers;

Knabbels 7,00€pp

Assortimenten van 3 kazen in blokjes;
Assortiment droge worstblokjes;
Assortiment rauwe groenten en sauzen;
Assortiment olijven;

Koude Zakouskis

Verrine van koriander Gaspacho 2.00€
Lepeltje grijze garnaal, kerstomaatje en waterkers 3,00 €
Mini spiesje van kerstomaatjes en mozzarella 250 €
al pesto pistache;

Mini Toast met olijventapenade, 250€
feta kaas mousse, tomaat;

Mini potje broccolimousse en gegrild spek; 250 €
Hapje van gebraden rundvlees, pamesan 250 €
en balsamicocreme;

Mini toastje zalm met dille, roomkaas 3,00 €

met kruiden en komkommer

Koude buffetten

Onze koude buffetten zijn samengesteld uit :

* 3voorgerechten met vis

e (bijv. Gerookte zalm, zalm belle-vue,
garnaaltomaatjes, gerookte forel, enz;)
4 vleesvoorgerechten

¢ (assortiment
vleeswaren en/of assortiment patés);
Assortiment rauwe groentesalades

¢ Schotel van de kaasmaker;

+ Assortiment van mini desserts;

25,00€pp

De samenstelling van deze buffetten varieert naar
gelang van de seizoenen en de beschikbaarheid van
de verschillende ingrediénten. Bovendien zijn wij
gewend specifieke formules aan te bieden volgens
de voedingsgewoonten van onze klanten
(vegetarisch, veganistisch, halal, koosjer, enz.).

Neem contact op met ons: wecare-catering@proximus.be of bel 0483 56 48 27




